
                    Pâques en fêtes 2024 

 

                                                                      L’apéri�f 

                                 Gougère au comté…39.00€ kg 

           Verrines assor�es (plateaux de 12 pièces)...19.80€ plateau 

                                               Canapés frais assor�s (plateaux de 12 pièces)…15.80€ plateau 

 

Les entrées froides 

Blanque(e de veau et aiguille(e de pintade, à la royale, en croûte…6.40€ pièce 

Foie gras de canard, rece(e tradi�onnelle… 13.90€ pièce 

L’oreiller Mâconnais, spécialité pour 6 à 8 convives….62.00€ pièce 

Le jambon persillé de Pâques en bol individuel (3 à 4 pers)…8.40€ pièce 

Les escargots persillés en coquille (la douzaine)…13.90€ pièce 

La truite et aile de raie en gelée mimosa…6.20€ pièce 

Dôme chaufroité de saumon farci citron-aneth…6.40€ pièce 

Saumon fumé dans nos locaux et son beurre aux agrumes…9.80€ pièce 

Demie queue de langouste, mayonnaise et macédoine…28.00€ pièce 

La tourte de volaille de Bresse, ris de veau et morilles, 6 pers…48.00€ pièce 

 

Les poissons cuisinés 

Le sandre, gambas et écrevisses en gâteau, légumes et sauce carapace…15.80€ pièce 

Le médaillon de lo(e et cabillaud, légumes et sauce normande…14.90€ pièce 

Le bar et st-jacques, légumes et sauce aux agrumes…15.60€ 

 

Les viandes cuisinées 

Filet mignon de porc braisé, piqué au comté du Jura et chorizo, dauphinois crémé…14.60€ pièce 

Suprême de pintade fermière au savagnin et légumes…15.60€ pièce 

Poule(e de Bresse farcie au ris de veau, foie gras et morilles…22.60€ pièce 

 

 

 



 

Les viandes à cuisiner 

Le gigot d’agneau (6 à 8 pers)…32.60€ kg 

La selle d’agneau (3 à 4 pers)…34.60€ kg 

L’épaule d’agneau (avec ou sans os- 6 pers)…24.70€ kg 

Le filet de bœuf…56.20€ kg 

La pièce à rosbeef de bœuf…34.60€ kg 

 

Le menu à 28 € 

2 canapés et 2 verrines par personne 

Dôme chaufroité de saumon farci citron-aneth 

Filet mignon de porc braisé, piqué au comté du Jura et chorizo, dauphinois crémé 

Les fromages affinés en plateau 

 

Le menu à 36 € 

2 gougères,2 canapés et 2 verrines par personne 

Blanque(e de veau et canard à la royale, en croûte 

6 escargots persillé en coquilles 

Suprême de pintade fermière au savagnin et légumes 

Les fromages affinés en plateau 

 

Les tarifs annoncés sont à la por�on 

En fonc�on de nos arrivages, nous nous réservons le droit de modifier certains plats, ainsi que leur tarif. 

Nos entrées sont dressées en plat à par�r de trois personnes  

Une consigne vous sera demandé à l’enlèvement de votre commande 

 

MAGASIN DE VIRE 

Place André Lagrange  

 71260 Viré  

03 85 33 91 93  

MAGASIN DE MÂCON 

40, rue de la Barre 

 71000 Mâcon  

03 85 20 11 14  

 


